Hébergements
& Locations

Heébergements et Couchages

Réservation une personne par chambre :

La grande chambre (lit double) : 57 €

La petite chambre (lit simple) : 52 €

Le tarif est valable pour un minimum de 2 personnes par
hébergement. Le tarif inclut les draps, lit fait pour I'arrivée des
clients et le forfait ménage.

Pour une seule personne par hébergement :

La grande chambre (lit double) : 80 €
ou réservation au tarif classique

Locations de Salle

Réunion en semaine :

Petite salle : 200€ /jour
Forfait 3 jours consécutifs : 500 €

Grande salle : 300€ /jour
Forfait 3 jours consécutifs : 800 €

Location week end :

Petite salle : 350 € /jour ou 500 € les 2 jours
Grande salle : 450 € /jour ou 600 € les 2 jours

Petit d¢jeuner

Formule Petit déjeuner 7.50 €

1 mini viennoiserie, % baguette, 1 café, jus
d'orange

confiture / beurre/ miel

Pause-café 4.50 €
Café, jus d’'orange, tranche de brioche

Brunch 25 €

Viennoiseries, pain, brioche, cake, confiture /
beurre, fruits, laitages, ceufs brouillés, haricots
sauce tomate, charcuteries, café / thé
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Menus Seminaire

Formule Eco 18.50 €

Assortiment de 3 crudités
ou
Assortiment de 3 charcuteries
ou
CEufs mayonnaise maison
Sauté de volaille, champignons a la créme avec son riz
ou
Poisson blanc a I'huile d'olive et ses herbes
accompagné de son écrasé de pomme de terre
ou
Cote de porc sauce moutarde
accompagné de pomme de terre grenailles
Moelleux aux pommes
ou
Salade de fruits
ou
Créme caramel

Formule 23.50 €

Assortiment de 4 charcuteries
ou
Terrine de poisson
ou
Poireaux vinaigrette
Supréme de volaille au vin de I'Orléanais
accompagné de sa purée maison
ou
Saumon sauce citronné et son riz au curry
ou
Sauté de porc sauce moutarde a I'ancienne
accompagné de pomme de terre grenailles
Mousse au chocolat
ou
Salade de fruits frais maison
ou
Tarte aux pommes maison

Formule Express 15.00 €

Assortiment de crudités

Cuisse de poulet roti et son jus
accompagné de purée maison et salade verte

Formule 30.00 €

Terrine de canard, compotée d'oignons
ou
Salade de chévre chaud

ou

Tomates mozzarella

Blanquette de veau accompagné de sa purée maison
ou
Dos de cabillaud accompagné de son riz safrané
ou
Cuisse de canard confit accompagné
de pommes de terre sarladaises
Ananas roti
ou
Tiramisu

ou

Moelleux au chocolat




